
🔔 À partir de ce 14 janvier 2025, une révision de nos tarifs sera mise en place pour
nous permettre de préserver la typicité de nos menus et de garantir un cadre de

formation optimal pour nos stagiaires. 
Cette indexation, qui n’avait plus été activée depuis 2014, nous aidera à mieux

répondre aux réalités du secteur tout en maintenant la qualité de nos services. 
Merci pour votre compréhension. 

Chère clientèle, bienvenue ! 

Première expérience chez nous ? Ou client régulier ? 
Mais connaissez-vous réellement l'Acacia ?

Notre asbl est un Centre d'Insertion Socio-Professionnelle (CISP) qui accompagne et
soutient des demandeurs d'emploi en recherche de réorientation et/ou de
développement de compétences métiers HoReCa. 

Notre équipe d'encadrement (pédagogique et social) propose 3 approches en
restauration, à savoir :  

une cuisine bistronomique dans le restaurant pédagogique "L'Acacia"  à Seraing
un lunch sandwicherie dans la cafétéria "L'Escale" de la Cité Miroir à Liège
une cuisine diététique dédiée aux sportifs professionnels au RFC Seraing

Notre philosophie est de renforcer la confiance des apprenants et de les aider à trouver
un emploi durable et épanouissant.

Merci à vous d'accueillir nos artistes en herbes ( cuisine et salle)  en leur permettant de
mettre en pratique les compétences acquises et d'en perfectionner d'autres.



Formules repas
avec découverte de notre Mise en bouche 

Bon appétit

Menu 2 services
Entrée + plat

16,50 €

Menu 3 services
Entrée + plat + dessert

21,00 €

Menu 3 services
Entrée + plat + dessert

24,50 €

Midi
Lundi au vendredi

Soir

Supplément fromage à 6,00 €

En plus de nos menus :
2éme entrée : 6,50 € | Le dessert : 4,50 € | Le fromage : 6,00 €

Vendredi et samedi

Du 07 février au 17 février 2025 inclus,
seul, le menu Saint Valentin vous sera proposé 

Menu 4 services
Entrée froide + entrée chaude

+ plat + dessert

35,00 €





LES ROSÉS

LES BLANCS

SÉLECTIONS MAISON

Pinot Gris "Joseph Cattin"
 Région : Alsace | Cépages : Pinot Gris
 

Pinot Gris demi-sec "Joseph Cattin"
 Région : Alsace | Cépages : Pinot Gris
 

Greco Di Tufo "Feudi Di San Gregorio"
 Région : Campania | Cépages : Greco

Colpasso Organic  blanc, rouge ou rosé

Invitation au sud  blanc, rouge ou rosé
 Région : pays d'oc

Pinot Grigio 
Région : Toscana | Cépages : Pinot Grigio

Pouilly-fumé “ Florent Mollet”
Région : Loire | Cépages : Sauvignon blanc

Brully Chardonnay "Les abeilles"
Région : Bourgogne | Cépages : Chardonnay

Tavel Domaine les 4 vents 
Région : Rhône | Cépages : Grenache, Syrah et mourvèdre 

Château Carbonnieux | Grand cru classé de graves 
Région : Bordeaux | Pessac -Léognan | Cépages : Sauvignon et Semillon

 HB Chevalier - Beauvignac Cuvée Rosé IGP / 
Région : Languedoc-Roussillon | Cépages : Grenache, 

Cinsault et Syrah

2,00
€

4, 50 €

4, 50 €

/

/

/

/

/

/

21, 00 €

16, 50 €

8,00 €

8, 00 €

/

25, 50 €

32, 00 €

22, 00 €

23, 00 €

24, 00 €

60, 00 €

29, 00 €

23, 00 €

16, 00 €

16, 00 €

Verre 

37.5 cl

37.5 cl

1/4

75 cl

75 cl

1/2

Région : Sicilia



LES ROUGES

/

37.5 cl 75 cl

23, 00 €

Sancerre rouge « Girault » 
Région : Loire | Cépages : Pinot Noir 

Barolo « Giacomo Grimaldi » 
Région : Piemonte | Cépages : Nebbiolo

Brully Pinot noir « La Fraisière »
Région : Bourgogne | Cépages : Pinot Noir 

Chianti Classico Riserva Ducale « Ruffino » 
Région : Toscana | Cépages : Sangiovese, Cabernet

Sauvignon et Merlot 

Les fiefs de lagrange 
Région : Bordeaux | Cépages : Cabernet Sauvignon, 

Merlot et Petit Verdot 

Vacqueyras « Grange rouge » 
Région : Côtes du Rhône | Cépages : Grenache et Syrah

Château Patache d’Aux 
Région : Médoc | Cépages : Cabernet Sauvignon, Cabernet 

Franc, Petit Verdot et Merlot 

Terrasses du Larzac « Les hauts d’Arboras »
Région : Languedoc-Roussillon |Cépages : Grenache, Syrah 

et Carignan
 

Ripasso Valpolicella Classico Superiore 
Région : Veneto |Cépages : Corvina Veronese et Rondinella

Côte - Rôtie | Domaine Bott
Région : Côte du Rhone | Vallée Septentrionale |Cépages : Syrah 

/

/

/

/

/

/

/

/

19, 00 €

30, 50 €

70,00 €

31, 00 €

31, 00 €

44, 00 €

30.50 €

24,00 €

32.50 €

37.00 €



LES JUS

LES BIÈRES

LES EAUX

LES SOFTS

Soir
entrée + plat + dessert

19.50 €

Jus d'orange

Jus de cerise

Chaudfontaine plate

Chaudfontaine pétillante 

Chaudfontaine plate 

Chaudfontaine pétillante 

Chaudfontaine plate 

Chaudfontaine pétillante 

San Pellegrino 

Coca Cola Classique ou Zéro

Fanta

Ice tea classique

Tonic

Liégeois

Supplément grenadine

25 cl

25 cl 

50 cl 

50 cl 

1 l 

1 l 

50 cl

2, 50 €

2, 50 €

2, 50 €

2, 50 €

4, 00 €

4, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

4, 50 €

2, 50 €

2, 50 €

2, 50 €

2, 50 €

2, 50 €

0, 50 €

2,00
€

Jupiler

Leffe blonde

Leffe brune

3, 00 €

4, 50 €

4, 50 € 



LES CAFÉS

LES ALCOOLS ET DIGESTIFS

Baileys

Rhum

Whisky

Blanc

Amaretto

Calvados

Poire

Triple sec

Limoncello

Grappa Ruta

Grappa Miel

Cognac

Sambucca

Licor 43

Irish Coffee 

Café

Expresso

Ristretto

Décaféiné

Cappucino

Thé

Irish coffee

Latte Macchiato

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6,00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

6, 00 €

8, 00 €

2, 70 €

2, 70 €

2, 70 € 

3, 30 €

2, 50 €

8, 00 €

3, 30 €

2, 70 €



Contact - Centre de formation : 

                    04 337 72 12 (Ext 1)
                    Du lundi au vendredi de 8h à 11h30 et de 12h à 16h

Contact  - réservation :

                    04 337 72 12 (Ext 2)
                    Du lundi au vendredi de 9h à 11h30 et de 12h à 16h

! Pour toute annulation et/ou modification le  jour J :
Vendredi : jusqu'à 18h

Samedi : de 15h30 à 18h00

Horaire d'entrée au restaurant pédagogique :

Lundi :             12h à 13h30
Mardi :             12h à 13h30
Mercredi :        12h à 13h30
Jeudi :              12h à 13h30
Vendredi :       12h à 13h30 | 18h à 19h30
Samedi :           18h à 19h30
Dimanche :      fermé

https://www.google.com/search?q=acacia+restaurant&rlz=1C1GCEU_frBE883BE883&sxsrf=APwXEddjKn8j47KKPrJgLZay-eMYBbCtwA%3A1683715957574&ei=dXdbZIzSIsb_7_UPsZKDkAY&oq=acacia&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQARgBMgcIIxCwAxAnMgcIIxCwAxAnMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABCKBRCwAxBDMgoIABCKBRCwAxBDMgoIABCKBRCwAxBDMg0IABDkAhDWBBCwAxgBMg0IABDkAhDWBBCwAxgBMg0IABDkAhDWBBCwAxgBMg8ILhCKBRDIAxCwAxBDGAIyDwguEIoFEMgDELADEEMYAjIPCC4QigUQyAMQsAMQQxgCMg8ILhCKBRDIAxCwAxBDGAJKBAhBGABQAFgAYJYLaAFwAXgAgAEAiAEAkgEAmAEAyAETwAEB2gEGCAEQARgJ2gEGCAIQARgI&sclient=gws-wiz-serp#
https://www.google.com/search?q=acacia+restaurant&rlz=1C1GCEU_frBE883BE883&sxsrf=APwXEddjKn8j47KKPrJgLZay-eMYBbCtwA%3A1683715957574&ei=dXdbZIzSIsb_7_UPsZKDkAY&oq=acacia&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQARgBMgcIIxCwAxAnMgcIIxCwAxAnMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABBHENYEELADMgoIABCKBRCwAxBDMgoIABCKBRCwAxBDMgoIABCKBRCwAxBDMg0IABDkAhDWBBCwAxgBMg0IABDkAhDWBBCwAxgBMg0IABDkAhDWBBCwAxgBMg8ILhCKBRDIAxCwAxBDGAIyDwguEIoFEMgDELADEEMYAjIPCC4QigUQyAMQsAMQQxgCMg8ILhCKBRDIAxCwAxBDGAJKBAhBGABQAFgAYJYLaAFwAXgAgAEAiAEAkgEAmAEAyAETwAEB2gEGCAEQARgJ2gEGCAIQARgI&sclient=gws-wiz-serp#

